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Viognier E MANERA D’ELABORACIO

Després d'un premsat suau, el most fermenta en botes de
roure frances i america, a continuacio, realitza la malolactica
a el mateix temps que es dura a terme el bato lace i la
crianga sobre lies durant 6 mesos.
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/H =) Aroma de fruites madura, espécies dolces i roure cremos.
EXAMEN GUSTATIU
Elegant, en boca és cremds, sabords amb bona acidesa i la
personalitat de la varietat viognier.
IMPRESSIO FINAL
Franco i persistent.
MARIDATGE
Per consumir com a vi jove, pero la seva evolucié en ampolla
li sera positiva.
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