COMPOSICION

Chardonnay 100%

MODO DE ELABORACION

Obtencion del mosto tras una extraccion suave de la uva
madura y sana, fermentacion alcohdlica y en parte malolacti-
ca en barricas de roble, conservacion sobre lias, crianza
alrededor de 6 meses en contacto con la madera.

EXAMEN VISUAL

Amarillo palido con reflejos dorados, brillante.

EXAMEN OLFATIVO

Muy agradable y sorprendente, recuerda entre otros aromas
a la vainilla, el platano, melocotdn, pan tostado, mantequilla,
etc. Rico y bueno.

EXAMEN GUSTATIVO
Equilibrado, calido y cremoso, lleno en boca, persistente y

sabroso, retrogusto complejo y duradero en linea con los
aromas olfativos.

IMPRESION FINAL

Muy interesante, armonico, franco, cremoso y persistente.

CONSUMO

Pudiendose consumir tranquilamente como vino joven, sus
calacteristicas de elaboracion le confieren y auguran una

INTENSIDAD AROMATICA INFO TECNICA
5
ESTRUCTURA 4 CITRICOS
ALCOHOL 13% vol.
3
H AZUCAR 1.5g/1
1 A
0 | ATT (ACIDEZ) 6 g/l
LONGITUD FRUTAS
ENBOCA TROPICALES BH 3.16
$0: TOTAL 90 ppm
DENSIDAD LACTEOS
[0 Chardonnay
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