Naveran Vintage

Brut Rosé

D.O0. CAVA

L

VINTAGE

COLLITA
203

EST 1889

CAVA

Els Caves Vintage
expressen amb precisio
el mosaic de vinyes
de la finca Naveran.

Anyada
2023

Varietats
70% Pinot Noir
30% Parellada

Crianca
20-24 mesos

Sucre
6 g/l

Grau alcoholic
12% vol.

El 2023 va continuar sota la influéncia d’un clima sec i calid, amb una verema especialment primerenca i una pluviometria molt per sota

de la mitjana. Les altes temperatures i I'estrés hidric van reduir significativament la produccié, pero van donar lloc a raims petits
i concentrats, amb sucres elevats i una gran intensitat aromatica. Malgrat la baixa collita, els vins mostren caracter, estructura
i una expressivitat marcada, reflectint les condicions de I’any.

Naveran, finca i territori

Naveran és una finca historica del
Penedés establerta a Can Parellada
I'any 1889, a l'’entorn de Torrelavit,
dins la Depressid del Penedeés.
Amb 40 hectarees de vinya propia,
la finca configura un mosaic de
carenes, terrasses i fons de vall sobre
soOls de margues i argiles calcaries.
Aquest paisatge viticola, influit pel
massis del Garraf i per Montserrat,
afavoreix maduracions equilibrades
i dona lloc a vins tensos, elegants
i de gran frescor natural.

Filosofia

El projecte Naveran té una mirada
profundament vinculada a [I'esperit
del Modernisme catala: una manera
d’entendre el vi des de I’equilibri entre
natura, sensibilitat i técnica.
Aquesta filosofia es tradueix avui
en una viticultura ecologica centrada
en la vinya propia, en una elaboracié
precisa i artesanal, i en vins i caves
que expressen amb fidelitat el
paisatge del Penedes.

Origen i vinya

Els caves Vintage neixen del mosaic
de vinyes de la finca Naveran:
un cupatge de varietats i parcel-les
propies que expressa la diversitat del

paisatge. En aquest rosat,
la combinacié de Pinot Noir i
Parellada aporta equilibri entre
estructura i finor.

La Parellada, present sobretot

a les zones baixes i més fresques
de la finca, aporta elegancia
i un registre floral més subtil,
mentre que la Pinot Noir suma
estructura, concentracié i profunditat
aromatica, contribuint també
a una bona capacitat d’envelliment.

Verema i elaboracio6

La verema es realitza amb
una seleccid molt curosa a la vinya
per preservar la qualitat del raim.
Les varietats Pinot Noir i Parellada
fermenten en diposits d’acer
inoxidable a baixa temperatura.
Un cop fet el cupatge, es realitza
el tiratge i la segona fermentacid
en ampolla, seguida d’una crianga
de 20 a 24 mesos sobre mares.

Nota de tast

Color rosat pallid. Al nas mostra
un  perfil balsamic i profund,
amb notes de regaléssia i fruita
madura que recorda la fruita vermella
licorosa, amb aromes de crian¢a molt
discretes. En boca la bombolla és fina
i ben integrada, amb una entrada
lleugerament cruixent que es desfa
amb suavitat. L’acidesa esta ben
dibuixada i allarga el recorregut del vi,
mentre que la textura es mostra
sedosa i cremosa al centre de boca.
El final és equilibrat, persistent
i amb bon volum.
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